Schon Sainz, Nadia Analy

Fecha de nacimiento: 06/06/1984 Domicilio: B. de Irigoyen 428 — Piglié
DNI: 30587016 Cel: (02923) - 15 507639

Nacionalidad: Argentina nadia_schon9@hotmail.com

Estado civil: Soltera nadia.schon.sainz@gmail.com

Educacion

Universitario

Titulo: Licenciada en Tecnologia Industrial de los Alimentos

Facultad de Ingenieria y Ciencias Exactas - Universidad Argentina De la Empresa (UADE)
Promedio: 8.50

Terciario

Titulo: Técnica Superior en Quimica y Biotecnologia, orientacién Tecnologia Alimentaria
Instituto de Tecnologia ORT

Promedio: 8.83

Universitario

Carrera: Medicina

Universidad de Buenos Aires (UBA)
CBC, lero y 2do afio.

Secundario
Titulo: Bachiller con orientacién en Investigacion Cientifica
Instituto “La Salle” de Pigiié

Experiencia
Laboral

Julio 2017 — Actualidad en Piglé y zona

Directora Técnica de establecimientos de alimentos y bebidas
Asesora externa

Auditora

Marzo 2010 — Mayo 2017. CABA (Ciudad Auténoma de Buenos Aires)

ANMAT — Administracién Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica
Desempefios principales: Inspecciones — Auditorias — Evaluacidn de expedientes para su aprobacion — Sistemas de
Gestion de Calidad e Inocuidad — Integrante y Coordinadora de grupos técnicos — Ex miembro de Comisién para la
actualizacion de capitulos de Farmacopea Argentina - Analista, entre otras.

Septiembre 2009 — Febrero 2010. CABA
Pasantia en ANMAT — INAME
Dpto de Microbiologia e Inmunologia

Verano 2005 — 2006
Secretaria Laboratorio Bromatologia de Pigié.
Apoyo escolar.

Veranos del 2001 al 2005 y otras fechas interrumpidas
Trabajos de Apicultura, apoyo escolar, ayudantias, etc.
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Idiomas

Inglés nivel intermedio. Lectura y traducciones técnicas.

Computacion | Programas de estadistica general y aplicada — Programacion basica — Paquete Office — etc.
Aptitudes Sin miedo a los cambios, abierta a nuevos desafios y en continua blsqueda de desarrollo profesional. Proactiva,
personales responsable, con ganas de adquirir nuevos conocimientos y experiencias, detallista y perfeccionista. Buen manejo
de grupo. Trabajo en equipo.
Conocimientos | Sistemas de Gestion de Calidad e Inocuidad - Normas 1SO - Normas IRAM — Sistemas Integrados — BPM -
HACCP - Evaluacion de proveedores - Bioseguridad — Seguridad, Higiene y Medio ambiente — Disefio de plantas
y mejoras de establecimientos - Analista técnico — entre otros.
Cursos, . - . . L . . .
.. v Registro Publico Nacional de Implementadores de Sistemas de Gestion de la Calidad Agroalimentaria
Capacitaciones
y (RPNI) — Referente sobre Implementacién de Buenas Préacticas de Manufactura (2021 en curso)
Especializacion
(Gltimos v" Cursos de Posgrado del Master Internacional en Tecnologia de los Alimentos (MITA) en el marco del
realizados)

Acuerdo de Cooperacion Académica y Cientifica entre la Universita degli Studi di Parma y la Facultad de
Agronomia de la Universidad de Buenos Aires (afio 2020)

v/ XXI Congreso Latinoamericano y del Caribe de Ciencia y Tecnologia de Alimentos & XVII Congreso
Argentino de Ciencia y Tecnologia de Alimentos (2019)

v/ Auditora Interna del Sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP). Formacién
en IRAM.

v' “Disefio e Implementacién del Sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP)”.
IRAM.

v' “Implementacién de BPM para la Industria Alimentaria y Servicios de Alimentos”. IRAM.

v' “BPM para Alimentacion Animal”. IRAM.

v' Actualizacion en “Trazabilidad en la Industria Alimentaria”. Ministerio de Agroindustria

v' “Interpretacion y Analisis de Certificados de Calibracion”. AKRIBIS. AKRIMET.

v' “Técnicas 5s para esquemas de BPM” — CPIA Consejo Profesional de Ingenieria Agronémica.

v “Seminario de Sanitizacion, Validacion y Esterilizacion”. EUROLAB. STERIS.

v" “HVAC en Plantas Farmacéuticas, el aire como un servicio esencial”. Fundacién Pablo Cassara.

v' “Resistencia a los antimicrobianos”. ANMAT.

v' “Higiene y Seguridad laboral”. ANMAT.

v' “Agua para la Industria Farmacéutica”. Fundacion Pablo Cassara.

v' “Politicas en salud publica”. ANMAT.




v' “Areas limpias. Filtracion, integridad y normativa. Instalar, validar y calificar”. Asociacion Argentina de
Farmacia y Bioquimica Industrial.

v" “Inocuidad alimentaria: Residuos de drogas veterinarias y Alérgenos en Alimentos”. AOAC International.

v “Calificacion del Equipamiento en el Laboratorio de Microbiologia”. Asociacion Argentina de
Microbiologia.

v' “Herramientas para el aseguramiento de calidad y la estimacion de la incertidumbre de medicioén en un
laboratorio de Microbiologia de Alimentos”. Asociacion Argentina de Tecnélogos Alimentarios.

v “Esterilizacion Cientifica y Tratamiento de Residuos Contaminados”. Lobov Cientifica - Tuttnauer

v “XIl CONGRESO ARGENTINO DE MICROBIOLOGIA. VI Congreso de la Sociedad Arg de
Bacteriologia, Micologia y Parasitologia Clinica — SADEBAC. | Congreso de Microbiologia Agricola y
Ambiental - DIMAYA”. Asociacion Argentina de Microbiologia.

v’ “Preservacion de Cultivos Microbianos”. Asoc. Argentina de Microbiologia.

v' “Control y Aseguramiento de la Calidad. El entorno necesario”. Asoc. Argentina de Microbiologia.

v' “Bioseguridad en el Laboratorio”. Academia Nacional de Medicina de Buenos Aires.

Otras capacitaciones complementarias: Gestion de residuos patogénicos — Actualizaciones permanentes de CAA —
Evaluacion de expedientes por imagen — Capacitaciones y actualizaciones para inspectores — PCR en tiempo real —
Seminarios Cadena de Comercializacion y deteccion de productos ilegitimos — Farmacopea Argentina - Control
microbioldgico de medicamentos estériles y no obligatoriamente estériles - Etica y deontologia profesional - Taller
lectura y produccion de textos - Psicologia social, trabajo en equipo y resolucion de conflictos — Actualizaciones
técnicas de inglés - 1ros Auxilios, Tedrico y practico — Actualizaciones sobre nutricién — Qué hacer ante situaciones

catastrofe.




